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    Texte intégral

    
      (1)
Regard sur la pêche et l'aquaculture 


Pêcheurs, conchyliculteurs et aquaculteurs font l'actualité !!!


Coquille Saint-jacques. Ouverture campagne 2011/2012 : 3 octobre 2011
 Mangez Moules et Poissons côtiers pour une cure de Carbone


Japon côté Mer : Conseil. Manger du poisson de la côte Ouest !!! 


Réforme de la Pêche européenne (PCP) : Analyses et réactions
 Mortalité des huîtres 2011 - suivi du naissain, cliquer Ici


Actualités au quotidien des Métiers de la Mer (Revue de presse) :
 1-Conchyliculture, pisciculture, aquaculture, algoculture,...


2-


   Revue de presse de la pêche dans le monde
 3-


   Revue de presse France et Europe
 4-


Saumon de Norvège, en maître sur la salmoniculture mondiale...


A-Dates à retenir : Colloque, salon, festival, formation, réunion....


B-


   Publication, livre, rapport, étude, vidéo,...



samedi 1 janvier 2011


Revue de presse 2011 : Conchyliculture, aquaculture, pisciculture,... 


A partir du 2 mars 2011, le revue de presse se poursuit en cliquant Ici
--- 1 mars 2011 ---



(2)Angleterre : Infection à Bonamia exitiosa 


Angleterre : Infection à Bonamia exitiosa sur des huîtres plates sauvages (Ostrea edulis)
 Lieu : Turnaware Bar – River Fal, Cornwall,


Date de début : 6 décembre 2010


Date de première confirmation : 21 février 2011


Population atteinte : Une population sauvage d’Ostrea edulis. Des prélèvements ont été effectués car des
 huîtres collectées dans cette zone étaient dans un mauvais état et non pas suite à une mortalité associée. Les
 huîtres étaient  faibles, montraient une perte de liquide et ne se fermaient pas. Sur trois des 30 huîtres
 échantillonnées, des parasites similaires à Bonamia ont été observés par examen histologique. La PCR et le
 séquençage du gène ont confirmé les résultats obtenus par les examens histologiques : 


1. Un cas de Bonamia ostreae (déjà présent et contrôlé dans cette zone) 
 2. Un cas de Bonamia exitiosa 


3. Un cas non concluant Il est difficile de savoir si le mauvais état de santé des huîtres peut être attribué
 à Bonamia exitiosa. Le 21 février 2011, l’IFREMER (Laboratoire de référence de l’UE) a confirmé
 la présence de B. exitiosa chez un animal.


Autres renseignements épidémiologiques / Commentaires :  B. ostreae était déjà présent dans la zone.


Une  fois  la   suspicion  sur  la  présence   de  B.  exitiosa  établie,  des  restrictions  des  déplacements  ont  été
 appliquées sur toutes les espèces de mollusques et les mesures initiales s'étendent sur tout l'estuaire de la
 rivière Fal.


La règlementation actuelle interdit tous les déplacements de mollusques vers, à partir et au sein de la zone de
 contrôle  et  prévoit  que les mollusques  morts soient  éliminés  en  utilisant  une  méthode  approuvée pour
 l'élimination des déchets de produits dérivés d’animaux de Catégorie 2.


Cette population d’O. edulis peut avoir été soumise au stress due au dragage de la zone pendant l'été 2010
 pour gérer un problème d'algues rouges.


Pour plus d'informations : Voir les informations zoosanitaires hebdomadaires de l'OIE en cliquant Ici


===========



(3)Un médaillé bien dans ses cuissardes !
 Arès. Et une médaille de plus ! (Sud Ouest)


L'ostréiculteur arésien éric Dauges a remporté une nouvelle médaille d'or à Paris.


Et une médaille de plus ! La semaine dernière, l'ostréiculteur arésien Éric Dauges a obtenu une nouvelle
 médaille d'or au concours général du Salon de l'agriculture de Paris ! Il en aurait presque l'habitude puisque
 c'est tout de même la septième… Ce lundi matin, alors que le vent de nord balaie le petit port ostréicole
 d'Arès, Éric Dauges n'a pas de coupe de champagne à la main. En fait, il a les bottes aux pieds et il travaille.


Parce que les médailles, c'est du travail, avant tout du travail.


Né   dans   une   famille   d'ostréiculteurs,   il   n'a   jamais   envisagé   autre   chose   que   de   reprendre   l'entreprise
 familiale. Après la troisième, il n'a pas voulu passer son bac et entrer à l'ENA. Il a plutôt passé un BEP au
 lycée professionnel de Gujan : « Je suis né dans l'ostréiculture et j'ai toujours adoré ça ! »...


Des huîtres 100 % Bassin....


Éric Dauges revendique sa pureté : « Les 25 tonnes d'huîtres que je produis sont nées, ont été élevées et
 affinées dans le Bassin. C'est un choix et c'est ma satisfaction. Et je vois bien que ça marche, que les clients
 sont satisfaits. »...


Éric Dauges ne regrette pas son choix d'une ostréiculture traditionnelle dont le moteur le plus profond est la
 passion : « Chacun fait ce qu'il veut, mais il faut expliquer aux consommateurs quelles huîtres ils achètent.


Les huîtres d'écloserie, c'est de l'élevage, pas de l'ostréiculture. Ces huîtres sont toutes les mêmes, alors
 qu'elles devraient toutes être différentes. Je gagne moins d'argent, mais ce n'est pas grave. Je suis dans le
 sens de l'Histoire. J'ai bien fait de suivre mon chemin et de ne pas devenir un marchand de tapis. Avec mes
 huîtres 100 % Bassin, j'ai la conscience tranquille et le sentiment de me différencier des autres. » Et puis la
 situation actuelle de l'ostréiculture le renforce dans sa détermination. Cette année, Éric Dauges a posé 14 000
 tuiles et 30 000 coupelles de captage. Sur chaque collecteur, il reste 50 à 70 huîtres après la première vague
 de mortalité d'automne due à l'herpès-virus : « J'arrive à joindre les deux bouts, je ramasse toutes les huîtres.


Mais bon, on vit quand même au jour le jour. Je sais qu'au printemps, 60 % de ces jeunes huîtres mourront à
 leur tour. »...


==================


Marché. Une médaille d'or pour les huîtres Pevedic (Le Télégramme)


Jean-Pierre et Christophe Pevedic (père et fils) arrivent tous les samedis de LaTrinité-sur-Mer (Morbihan)
 pour vendre huîtres, palourdes et coques.


Ouvrier ostréicole, le père s'est installé en 1993. Il a saisi l'opportunité d'une place qui s'est libérée sur le
 marché hebdomadaire pour démarrer dans la commune, le 15 janvier 1993. Six ans plus tard, son fils l'a
 rejoint. Depuis, la société qu'ils ont créée, l'EARL Pevedic et fils, emploie trois personnes à temps complet.


Ils viennent de décrocher la médaille d'or catégorie «Fine Bretagne Sud», au salon agricole. Le jury décerne
 cette distinction après une dégustation à l'aveugle d'une bourriche d'huîtres... 


==================


Aquaculture:  La  Commissaire  Damanaki   rencontre  les   Ministres  de  cinq  pays  sans  littoral  pour
 discuter de l'avenir de l'aquaculture en eau douce


Communiqué de presse - 23/02/2011



(4)Maria Damanaki, commissaire aux affaires maritimes et de la Pêche, a reçu le 21 février 2011 les ministres
 de l'Agriculture de la République tchèque Ivan Fuksa, de Hongrie Sandor Fazekas, de Slovaquie Zsolt
 Simon, d'Autriche Nikolaus Berlakivich ainsi que le Directeur des affaires internationales du Luxembourg
 Frank Schmidt.


La délégation ministérielle a remis au commissaire Damanaki une "Déclaration commune sur le rôle futur de
 l'aquaculture d'eau douce et la pêche continentale au sein de la réforme de la PCP. "Les deux parties ont
 échangé leurs vues sur les perspectives de l'aquaculture d'eau douce et sa contribution à l'approvisionnement
 de produits de la pêche de haute qualité pour les consommateurs, à la croissance économique et l'emploi
 dans les zones rurales et à la préservation de l'environnement et de la biodiversité. Ils ont convenu que
 l'aquaculture d'eau douce devrait être prioritaire dans le cadre de la future politique commune de la pêche et
 ses instruments de financement.


Les pays sans littoral ont des surfaces d'eau et des réseaux fluviaux importants. Ils possèdent une longue
 tradition dans l'aquaculture continentale (lacs, étangs, rivières), des plans d’eau qui ont aussi des fonctions
 non-productives, comme la lutte contre les inondations, la rétention d'eau, l'aménagement paysager et le
 développement rural. Ils produisent ensemble environ 40.000 tonnes de poisson (3% de la production de
 l'UE). Ils reçoivent du Fonds européen pour la pêche une aide financière de 81 millions d'euros pour la
 période 2007-13.


Son plan pour soutenir et promouvoir un secteur compétitif et durable de la pisciculture repose sur deux
 orientations. Tout d'abord, en facilitant les possibilités d'investissement qui permettront au secteur de se
 développer au sein de l'UE. Il s'agira notamment d’agir pour réduire les obstacles administratifs ainsi
 que de promouvoir et de permettre l'aménagement du territoire en prenant en compte les contraintes
 environnementales.   Deuxièmement,   en   mettant   tout   particulièrement   l'accent   sur   le   financement   de
 l'aquaculture dans le cadre du Fonds européen pour la pêche et de son successeur post-2013. Enfin, des
 efforts particuliers doivent être pris pour la promotion de l'aquaculture biologique.


=================


Dordogne. Des fermes ouvertes à tous les publics (Sud Ouest)


L'Association des fermes pédagogiques de Dordogne vient de tenir son assemblée générale chez un de ses
 adhérents : la pisciculture de Boissonnie sur la commune de Douzillac....


Lors de cette assemblée  générale,  un nouveau bureau a été élu : présidente,  Nelly Vauvy, asinerie  de
 Sarlande   ;   vice-présidente,   Delphine   Miglinieks,   pisciculture   de   Douzillac   ;   secrétaire,   Tiane   Cattet,
 osiériculture   de   Saint-Mayme-de-Péreyrol   ;   secrétaire   adjoint,   Laurent   Aupy,   éleveur   de   chèvres   de
 Busserolles   ;   trésorière,   Martine   Seegers,   productrice   de   miel,   châtaignes   et   poulets   de   Saint-Saud-
 Lacoussière ; trésorière adjointe, Pascale Masdieu, maraîchage de Champagnac-la-Rivière.


Les fermes pédagogiques homologuées par cette association accueillent les scolaires, centres de loisirs,
 adultes et personnes handicapées tout au long de l'année. Les agriculteurs font découvrir leurs fermes et leur
 savoir-faire. Chaque exploitation a une page Internet sur le site : www.asso-fermespeda24.fr


--- 28 février 2011 ---
 Arcachon : L'huître en culture suspendue (Sud Ouest)


Patrick Bergerot et Guillaume Flye expérimentent la culture suspendue d'huîtres


Patrick  Bergerot  est ostréiculteur  au Cap-Ferret « depuis six générations  ». Ingénieur  en  informatique,
Guillaume Flye vient de changer de vie et de rejoindre son ami sur les parcs à huîtres. Ensemble, ils ont créé
la société H2M pour Huîtres des deux mers. Leur idée ? Faire de la culture suspendue ou culture sur table.



(5)« Actuellement sur le Bassin, 80 % des huîtres crèvent (1). Soit on reste les bras croisés, soit on prend le
 taureau par les cornes », résume Patrick Bergerot. Après s'être rendus en Irlande et pris des contacts au
 Maroc, les deux associés se sont tournés vers le sud-est de la France où la culture suspendue est très
 répandue. « J'y vais depuis cinq ans », explique Patrick Bergerot. « J'ai échangé, j'ai écouté et j'ai essayé. »
 Liées par du ciment - L'essai est simple. Il consiste à fixer sur des cordes de jeunes huîtres âgées de 15 à 18
 mois ayant dépassé l'âge en deçà duquel la mortalité peut les atteindre. L'attache se fait à l'aide de ciment.


Les cordes mesurent trois mètres et accueillent en moyenne 120 huîtres. Une table, support sur lequel sont
 fixées les cordes en immersion, reçoit ensuite 1 200 cordes. Ce qui fait au total un ratio de 144 000 huîtres
 par table….


=================


Ils ont tourné la page Xynthia (Sud Ouest)


De l'ostréiculture à l'industrie nautique en passant par le tourisme, la tempête Xynthia a frappé de nombreux
 professionnels il y a un an. Avec plus ou moins de difficulté, ils ont réussi à relancer leur activité. «Après
 avoir subi en 1999 une tempête comme on n'en vit, soi-disant, qu'une dans sa vie, on pensait être tranquilles.


Et puis il y a eu Xynthia. »


Ces deux catastrophes naturelles n'ont pas réussi à décourager les frères Pontac, Mickaël et Rodrigue, jeunes
 ostréiculteurs à Marennes. Il y a un an, comme onze ans auparavant, la cabane héritée de leur père était
 inondée. Elle était située à quelques kilomètres au nord de Marennes, au bord du chenal de Mérignac, à
 Bourcefranc-le-Chapus, d'où part le pont d'Oléron. « Nous avons dû attendre huit jours avant de pouvoir y
 accéder en voiture. À quelques jours près, nous allions déposer un permis de construire pour l'agrandir.


Après le passage de Xynthia, un adjoint au maire de Bourcefranc nous a conseillé de partir. C'est ce qu'on a
 fait », raconte Mickaël.


« Il faut bien avancer »…


=================


Un an après Xynthia, les professionnels reprennent pied (La Croix)


Une cérémonie est prévue dimanche 27 février à la mémoire des 29 victimes vendéennes de la tempête qui
 ravagea le littoral dans la nuit du 27 au 28 février 2010, et une messe sera célébrée à la cathédrale de Luçon.


Pour les entreprises dévastées il y a un an, l’heure est encore à la reconstruction
 3 millions d’euros pour les ostréiculteurs et les agriculteurs


Sur les 40 000 € dépensés, un peu moins de la moitié a été financé par l’État, des fonds européens et le
 conseil général de Vendée, qui avait prévu 3 millions d’euros pour les ostréiculteurs et les agriculteurs. « On
 essaie de maintenir l’activité, mais on ne sait pas comment cela va se terminer.» La ferme de Dominique,
 classée en zone noire, pourrait être expropriée. «Mais je voudrais rester là, je ne me vois pas tout redémarrer
 à zéro ailleurs.»Tout recommencer. C’est aussi le lot de Rachel et André Bertrand, couple d’ostréiculteurs
 installés sur le port de L’Aiguillon. L’eau a envahi leur boutique, noyant les moteurs des viviers à huîtres et
 le matériel  de vente.  Elle  a aussi ravagé  l’établissement  abritant  les claires  à huîtres, où ces dernières
 reposent après la récolte en mer.


La facture, près de 50 000 €, n’a pas encore été payée. « On attend le retour des assurances et c’est très long


», soupire Rachel. Après des aides de la Fondation de France et du Rotary Club, qui ont permis d’acheter un
tracteur et un élévateur, le couple attend encore 7 500 € de l’État. « On nous demande toujours de nouveaux
justificatifs pour boucler notre dossier. » Le moral connaît des hauts et des bas. « On avance au jour le jour,
en espérant que la saison estivale soit bonne.»



(6)"On ne repartira vraiment normalement qu’en 2012"


Même   sentiment   de   flottement   chez   Dominique   Mandin,   gérant   de   Plastipêche,   une   entreprise   de
 construction et de réparation de bateaux. «Tout n’est pas remis en état. On le fait progressivement, en
 fonction des versements de l’assurance.» En plus des 50 000 € avancés par la région, le gérant a pris 100 000


€ sur la trésorerie pour financer la reconstruction de l’entreprise….


======================


Résistance aux pesticides aquacoles (Radio Canada)


Une   vingtaine   d'organismes   canadiens   demande   au   premier   ministre   Stephen   Harper   d'empêcher   les
 changements envisagés dans la réglementation de l'élevage du saumon par le ministère des Pêches et des
 Océans. Selon ces représentants de pêcheurs et d'environnementalistes, le but de ces changements est de
 permettre à l'industrie aquacole d'utiliser davantage de produits chimiques pour la lutte contre les parasites.


En raison de leur nature nocive, il est interdit de verser des pesticides dans les cours d'eau au Canada.


Cependant,   les   fermes   aquacoles   obtiennent   du   fédéral   des   permis   extraordinaires   afin   d'utiliser   des
 pesticides pour lutter contre le pou de mer. Selon les pêcheurs et les environnementalistes, les pesticides
 tuent aussi d'autres espèces marines. Le pesticide deltaméthrine, par exemple, était selon eux responsable de
 la mort de milliers de homards dans la baie de Fundy en 2009. « Les pesticides dans l'aquaculture, c'est
 toxique. Ça peut faire mal à l'environnement et aux autres animaux dans l'eau, comme les homards. Avec
 ces règlements, ça se fait plus facile à utiliser les pesticides et ça enlève le pouvoir d'Environnement Canada
 pour protéger l'environnement marin », affirme Matthew Abbott, coordonnateur du groupe Sentinelles de la
 baie de Fundy.


L'industrie aquacole défend ses méthodes - L'industrie aquacole voit autrement les changements proposés
 par Pêches et Océans Canada.  Selon la  directrice  de l'association  des éleveurs de poissons du Canada
 atlantique,   Pamela   Parker,   le   ministère   cherche   à   placer   des   balises   plus   claires   ou   à   mieux   encadrer
 l'utilisation de pesticides….


=====================


A fond dans le Pescatourisme !....


Le Bassin fait salon (Sud Ouest)


Les huîtres et poissons du Bassin sont invités, samedi, au Salon de l'agriculture.


L'huître du bassin d'Arcachon fait de nouveau salon à Paris. Début décembre, c'est l'huître de Noël qui avait
 fait la belle sur la Seine, à la conquête des Parisiens, en cette veille de fête. Samedi prochain (26 février),
 c'est   l'huître   de   printemps   qui   essaiera   de   conquérir   les   papilles   et   le   cœur   des   visiteurs   du   Salon   de
 l'agriculture dont elle sera une des vedettes, invitée privilégiée sur le stand du Conseil régional d'Aquitaine. 


« C'est le moment idéal pour présenter l'huître de printemps et refaire parler de l'huître du bassin d'Arcachon


», convient le président du Comité régional conchylicole, Olivier Laban, pour lequel « le marché parisien
 reste la référence ». « Nous sommes des agriculteurs de la mer, c'est aussi notre salon », ajoute Olivier
 Laban qui participait déjà, ce début de semaine, au concours des huîtres, et assistera, demain, à la réunion de
 France Agrimer. En fait, ce sont les produits du bassin d'Arcachon que la Région souhaite honorer. C'est
 ainsi qu'aux côtés de l'huître, on trouvera les poissons...


Le pescatourisme - Entre deux dégustations, les ostréiculteurs et les pêcheurs présenteront le pescatourisme,
mis en place l'été dernier. Le principe est simple, un ostréiculteur ou un pêcheur embarque un ou plusieurs
touristes sur son bateau de travail pour lui faire partager son activité professionnelle, le temps d'une marée. «



(7)C'est   une  manière   de   nous  diversifier.   Mais  il   n'y   a  pas   que  l'aspect   financier,   il   y  a   aussi  toute   une
 sensibilisation auprès du grand public sur la protection du milieu », plaide Olivier Laban.


Marennes-Oléron : Quatre projets soutenus par le fonds européen pour la pêche (Sud Ouest)


Le Comité de programmation Fonds européen pour la pêche (FEP) Axe 4 du Pays Marennes-Oléron s'est
 réuni en février et il a décidé de soutenir quatre dossiers :


- L'inventaire du patrimoine maritime, porté par la Communauté de communes de l'Île d'Oléron. Il s'agit
 de réaliser un inventaire exhaustif du patrimoine de l'activité de pêche en mer sur l'île d'Oléron : recherches
 scientifiques, témoignages oraux des pêcheurs, inventaire documentaire et iconographique, inventaire du
 patrimoine mobilier et naviguant, bâti et paysager… Montant attribué : 11 782,50 € (Europe et État).


-  L'expérimentation d'une démarche de pescatourisme sur le Pays Marennes-Oléron.  Le porteur est le
 Comité régional conchylicole Poitou-Charentes. L'objet est d'expérimenter l'embarquement de passagers par
 les professionnels de la conchyliculture sur le Pays Marennes-Oléron, afin de proposer un cadre d'activité
 aux professionnels de la zone souhaitant s'y engager. Montant attribué : 23 764,50 € (Europe et État)...


--- 22 au 27 février 2011 ---
 Cap au large. Une appellation pour ses produits (Le Télégramme)


La société Cap au large, qui élève des huîtres et des moules, va très prochainement installer son siège social
 dans la commune, où elle est déjà présente grâce à dix filières implantées en mer, entre la digue du port de
 pêche et la pointe Sainte-Barbe. En outre, à partir de l'été, en renfort de sa marque commerciale Kys marine,
 elle utilisera l'appellation «Huîtres de Camaret-sur-Mer» et également «Moules de Camaret-sur-Mer», le
 conseil municipal ayant donné son feu vert dans ce sens. 


Poches suspendues....


==================


Concours général. Palmarès des produits (Le Télégramme)
 Huîtres 


Médaille d'or. Huîtres creuses fines de Bretagne sud, Earl Pevedic et fils, LaTrinité-sur-Mer. (56). Huîtres
 plates Henry la Belle de Cancale, LaTrinité-sur-Mer (56). Huîtres creuses spéciales Bretagne sud, Earl Yad
 marine,  Pirou   (50).  Huîtres   creuses  spéciales   de  Bretagne  Nord  Fréhel,  Pascal   Blanchard,  Fréhel   (22).


Huîtres creuses de la Baie de Morlaix, Earl L'Huitrier, Plouézoch (29). 


Médaille d'argent. Huîtres creuses fines, Pascal Blanchard, Fréhel (22). Huîtres creuses Prat ar Coum, SCA
 Madec, Carantec (29). 


Truites fumées 


Médaille de bronze. Bretagne Saumon, Châteauneuf-du-Faou (29)


================


Les huîtres et les armagnacs se distinguent au Salon (Sud Ouest)


Suite des résultats du Concours général  agricole  présentés hier au Salon de l'agriculture,  à Paris. Huit
ostréiculteurs du Grand Sud-Ouest ont été primés, dont Philippe de Haeck, de Saint-Just-Luzac.



(8)Huître Marennes-Oléron spéciales de claires


==================


Huîtres Crénéguy. Depuis cinq générations à Larmor-Baden (56) (Le Télégramme)


Avec   Isabelle   et   Nicolas,   la   cinquième   génération   Crénéguy   s'apprête   à   prendre   la   barre   du   chantier
 ostréicole amarré, à Larmor-Baden (56), sur les rives du golfe du Morbihan. Habituées des podiums, leurs
 huîtres briguent de nouvelles distinctions cette semaine au Salon de l'agriculture.


Deux médailles d'or au Salon de l'agriculture l'an dernier: l'une pour les plates, l'autre pour les creuses. Il n'y
 a pas de hasard. Les Crénéguy ont le savoir-faire et le talent pour le faire savoir. Ils parlent de leurs huîtres
 avec bonheur: «Dégustez une plate, laissez le goût venir en bouche. L'amertume va démarrer le défilé, puis
 l'iode apparaîtra et en fin de bouche, on aura ce petit goût de noisette...». Ils connaissent leur métier. Cinq
 générations, ça laisse le temps d'accumuler les expériences, bonnes ou mauvaises. L'essentiel est d'en tirer
 des leçons. Quand Nicolas, 30 ans, évoque «les grands-parentsqui ont connu la deuxième épizootie  en
 1974», il rend aussitôt hommage aux anciens. À contre-courant pour l'époque, ils n'ont jamais renoncé aux
 plates. La suite leur a donné raison. La récente onde de choc liée à la surmortalité des huîtres creuses n'a pas
 déstabilisé l'entreprise familiale. L'expérience des aînés leur a, aussi, appris à s'adapter aux turbulences du
 métier. Exemple:«Pour les plates, on a toujours fait nous-mêmes le captage du naissain. Mais pour les
 creuses, on ne s'y est mis qu'il y a trois ans». Un choix payé en retour: «Non seulement le coût est moindre
 mais elles sont plus résistantes»….


===================


Sauvetage. Une borne multifonctions 100% bretonne (Le Télégramme)


Sa forme en point d'exclamation  et sa couleur orange vif se remarquent  de loin. La borne de sécurité
 multifonctions qui associe une bouée de sauvetage et un système d'appel d'urgence est 100% bretonne.


Au lieu de compter sur une bouée couronne et un système d'appel d'urgence à l'autre bout du quai, cette
 borne abrite au même endroit une bouée de sauvetage de type Silzig et un système d'appel automatique des
 secours. Le concept, développé par l'entreprise YDOuest de Saint-Avé, a déjà séduit les municipalités de
 Landévennec, Crozon et du Conquet, dans le Finistère, ou encore d'Arzon, dans le Morbihan. Certains
 gestionnaires de port et propriétaires d'hôtel disposant d'une aire de baignade non surveillée s'y intéressent
 également. 


Les pompiers en direct....


====================


Pierre Bouldoire aux conchyliculteurs : « Vous n'avez pas fini de me voir sur l'étang » (Midi Libre)
 Le rendez-vous n'était pas anodin. Le président de Thau agglo Pierre Bouldoire était conscient de tenir là
 une occasion de reprendre la main après la crise qu'ont traversée les conchyliculteurs de Thau. Hier en fin de
 matinée, ce dernier avait convié « tous les acteurs des événements récents » à déguster un plateau d'huîtres
 dans les locaux de l'Agglo, à deux pas de là où brûlaient encore, il y a quelques jours, les pneus de la colère.


Une   manifestation   cooptée   par   le   président   du   Comité   régional   conchylicole   Philippe   Ortin   et   des
 conchyliculteurs qui, de Bouzigues, de Marseillan, de Mèze ou de Loupian, avaient amené une bourriche
 d'huîtres.


Mais la dégustation (arrosée de muscat sec de Thau agglo, pas de picpoul d'Hérault Méditerranée…) n'aurait
 su éclipser les palabres. C'est ainsi que Philippe Ortin rappelait combien les trésoreries de la conchyliculture
 étaient au plus mal, et combien il faudrait travailler pour éviter qu'une autre crise de ce type se reproduise.


Pierre Bouldoire concédait, lui, avoir tiré des enseignements de cette crise…
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Sète. Comment avez-vous vécu ces semaines sans huîtres ? (Midi Libre)


Nicole et Jean-Paul Consommateurs « Depuis 18 mois que nous sommes installés à Sète, nous venons tous
 les samedis matins aux halles déguster chacun notre assiette d'huîtres (NDLR : gratinées pour Nicole, nature
 pour Jean-Paul) . On est soulagés, ça nous manquait. On n'en avait pas mangé depuis six semaines. Là, on en
 a commandé trois de plus que d'habitude. A 12 les quinze en tout, ça va, c'est correct. Elles sont toujours
 aussi délicieuses. Et c'est bien agréable de les déguster sur une petite table dans l'ambiance des halles... »
 Philippe Producteur « Nous sommes restés fermés pendant trois semaines (6 pour l'étang) . C'est long. Nous
 avons quand même fini par proposer des huîtres bretonnes, à 9,90 la douzaine, et des Marennes, à 11 , ainsi
 que des Leucate que nous sommes allés chercher. Elles sont plus chères et ce sont surtout des touristes et des
 visiteurs qui nous en ont acheté. Les Sétois, eux, préfèrent les Bouzigues. Elles sont plus iodées. Depuis la
 réouverture, elles sont à 5,20 le kilo. Les gens reviennent. Cela leur fait vraiment plaisir de retrouver leurs
 huîtres. » Marcelle Consommatrice « Cela a vraiment été très difficile pour moi de ne pas manger mes six
 huîtres habituelles que j'achète tous les samedis. Je les mange le dimanche. Je suis d'une famille où on en a
 toujours mangé, depuis des générations. J'ai bientôt 90 ans, et je ne risque pas d'arrêter ! Quand je me suis
 fait opérer des reins, il y a quelques années de cela, un grand professeur, à Montpellier, m'avait dit qu'il
 fallait manger des huîtres toutes les semaines. Elles sont très bonnes pour la santé. Tout le monde devrait
 faire  comme  moi ! » Jacky Productrice  « Nous avons été obligés de fermer  pendant les six semaines
 complètes. Nous n'avions pas le choix puisqu'avec mon mari Jacques et mon fils Jean-Jacques, nous ne
 vendons que ce que nous produisons au port de Loupian. La direction générale de l'alimentation nous aura
 vraiment tout fait ! Et dire que l'étang devrait être reclassé A... 


==================


Un ostréiculteur de Leucate victime d'un incendie (Midi Libre)


Exaspéré ! Christophe Guinot con temple les dégâts de sa « cabane à huîtres » comme il se plaît à l'appeler.


Installé depuis un an et demi, il venait d'aménager deux terrasses, adossées à son entreprise d'ostréiculture et
 décoré le tout avec du mobilier. Tout était neuf...et aujourd'hui calciné. « Il était deux heures du matin
 lorsque   les   gendarmes   m'ont   téléphoné   pour   me   prévenir   :   il   y   avait   le   feu   chez   moi   !   »   témoigne
 l'ostréiculteur.


Fait étrange : la patrouille avait effectué une ronde à 1 h 30 du matin, tout était calme. Un quart d'heure plus
 tard, c'est un automobiliste qui passait non loin du centre ostréicole qui a vu des flammes et aussitôt alerté la
 caserne. « Les pompiers de Leucate ont été très rapides, et les gendarmes sont immédiatement revenus sur
 les lieux, explique Christophe Guinot. Les flammes ont gagné le mas voisin, dont la pompe et une fenêtre
 ont été endommagées. Nous avons eu de la chance, car les mas sont installés côte à côte et tout aurait pu être
 emporté par les flammes ».


======================


« Les ports et les trois milles, là où tout se passe... » (Midi Libre)


« La ressource est là, sous les bateaux, dans les ports et dans les trois milles. C'est là que tout se passe. Le
 moindre litre de gazole ou toute pollution provenant du bassin versant a des effets dévastateurs. Il est vrai
 que la pression de pêche existe, mais si on chouchoute le larvaire, nous n'aurons plus de problème de
 ressource. » Michel Cantou précise aussi quelles sont les espèces que l'on trouve dans le port, et à quelle
 période elles y entrent. En février, mars et avril débarquent les larves de loups et de daurades ; en avril et
 mai, elles croisent le sar commun. En mai, juin, juillet et août entreront les sars tambour, les oblades et le
 pataclet. Enfin, en novembre et décembre arrivent les cohortes de saupes, sars à tête noire, 'sars pointus'.


Tous vivront une partie de leur croissance dans le port avant de le quitter pour la mer ou l'étang. Mais entre
prédation, cannibalisme et pollution, peu s'en sortiront. Aussi le plongeur propose-t-il d'« envisager une
optimisation écologique des ports en prenant en compte la dimension larvaire ». 
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Sète. Le gazole dans le biberon des poissons, c'est pas bon (Midi Libre)


Elle ne croit peut-être pas si bien dire, la Sétoise Catherine Chauzit, quand elle fustige la pollution du port de
 Sète par des nappes d'hydrocarbures (sa pétition,  sur internet,  a déjà recueilli  165 signatures). Car ces
 quelques dizaines de litres (centaines ?) d'eau souillée par le gazole qui, quotidiennement, glissent sous le
 pont de la Civette, sont bien moins inoffensives qu'elles le paraissent.


Des cohortes de 3 000 larves qui viennent chercher refuge 


Les investigations menées ces derniers mois par Michel Cantou, le plongeur scientifique de l'Université de
 Montpellier, dans différents ports, dont celui de Sète, tendent à confirmer ce que l'apnéiste subodorait :
 offrant de multiples refuges à l'abri des courants, et des prédateurs, les ports (comme les étangs) sont les
 nourrisseries de la Méditerranée. « Longtemps, explique-t-il, on ne savait pas où pondaient les poissons, où
 grandissaient   les   larves.   En   observant   le   comportement   des   adultes,   je   me   suis   rendu   compte   que   les
 poissons (hors grands pélagiques) pondent très près de la zone littorale, où se trouvent les nutriments, les
 lieux où se cacher. » Selon ses observations, c'est à l'âge de 10 jours environ que les larves entrent dans les
 ports.   Aux   Quilles,   derrière   le   Brise-lames,   les   loups,   sars,   daurades   privilégient   les   zones   de   faible
 profondeur, parfois couvertes d'herbiers, qui les protègent des prédateurs. Tandis que les carènes de bateaux
 les mettent à l'abri des courants. Elles arrivent par centaines, par milliers : « Ce sont des cohortes de 300 à 3
 000 poissons qui ne mesurent pas plus de 12 mm… », explique le plongeur. À ce stade, les larves ont une
 faible capacité natatoire. Leur seule défense est leur transparence. Arme inefficace contre la redoutable
 nappe de gazole. Les larves n'y survivent pas, quand elles montent à la surface pour prendre une bulle d'air.


Et chaque fois que cela se produit, ce sont potentiellement des tonnes de poissons qui n'iront pas peupler la
 Méditerranée. Ni les filets de pêche.


--- 21 février 2011 ---
 Paris : Concours Général Agricole 2011


Concours Général Agricole : huîtres, truites et tous les autres produits agricoles...


Résultats des Huîtres et Truites fumées à froid, dans Palmarès Produits divers : recherche multicritères 
 Palmarès complet du Concours Général Agricole 2011 (Huîtres à partir de la page 291). Pour télécharger le
 document, cliquer Ici


Le Concours Général Agricole, des huîtres et des médailles… (MAAP)


Le   Concours   Général   Agricole,   un   des   rites   du   Salon   de   l’Agriculture,   dont   les   résultats   sont
 particulièrement attendus, tant par les professionnels que par les consommateurs. 


Reconnaissance de qualité et de savoir faire, la mention « médaille d’or, d’argent ou de bronze au CGA » est
 de celles qui comptent. Ce matin, les huîtres au banc d’essai…


Il faut se représenter la scène, tout de même impressionnante. Seize tables de cinq jurés qui apprécient
chacune six à sept huîtres différentes, accompagnées de pain, de beurre, d’eau plate ou de vin blanc, et les
notent avec le plus grand sérieux sur une page destinée à cet effet, énumérant les critères évalués : aspect
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Autant dire que rien n’et laissé au hasard.


Une centaine de producteurs sont venus, ils sont originaires d’Arcachon, de Marennes, de Bretagne nord et
 sud, des Pays de Loire, de Normandie et de Corse.


Huîtres creuses essentiellement, fines, spéciales, pousses, mais aussi huîtres plates, les plateaux circulent, et
 les trois écaillers, dont M. Caille, six fois champion du monde d’ouverture d’huîtres, qui fait voyager son
 savoir-faire dans le monde entier, ne chôment guère. « C’est un moment très important pour les producteurs,
 a fortiori dans le contexte fragilisé qu’ils traversent actuellement, précise Jean-Pierre Tosi, commissaire
 principal...


=============


En Norvège, le saumon SalMar en fuite dans la tourmente politique !


De fortes critiques se sont élevées à l'encontre de la société salmonicole, SalMar, après la fuite d’un grand
 nombre de jeunes saumons dans le milieu naturel. Au moment d’un traitement contre les poux de mer, les
 saumons se sont échappés suite à une fausse manœuvre sur une cage d’élevage.


Trond Martin Sæterhaug (responsable politique SVs fylkesleder) demande le retrait de la licence d’élevage à
 la société Salmar. S'exprimant sur les pages Facebook du journal NRK, il explique, « l’aquaculture a connu
 une   croissance   sans   entrave   depuis   de   nombreuses   années   et   trop   de   cages   à   poissons   ne   sont   pas
 suffisamment protégées contre les fuites tout le long de la côte. » « C'est une preuve que nous sommes
 incapables   d'empêcher   les   évasions.   Nous   demandons   de   retirer   les   licences   d’élevage   à   ceux   qui   ne
 peuvent pas satisfaire aux exigences », a-t-il déclaré.


De son côté, Hans Stoyan, Maire de la localité, soutient la société SalMar (ndlr exportatrice de saumon en
 France), « SVs fylkesleder va trop loin dans sa critique de la société Keystone Salmar. » « Les fuites sont
 regrettables et ne devraient jamais arriver. Mais, en arriver à de telles sanctions n'est pas une bonne chose


», a-t-il dit.


Toujours est-il que la police attend un rapport de la Direction des Pêches et mène une enquête de son côté.


Source : Kyst.no


===================


Aquaculture et Espèces exotiques : Avis du Comité Economique et Social Européen (CESE) publié au
 Journal Officiel de l’Union Européenne du 17/02/2011


L'aquaculture est une activité en évolution constante, qui doit offrir des solutions aux demandes du marché,
 et notamment une diversification des espèces élevées et commercialisées.


Par le passé, l'aquaculture européenne, à l'instar des autres activités agricoles ou d'élevage, a fait bénéficier
la   société   de   l'introduction   d'espèces   exotiques.   À   l'heure   actuelle,   quatre   des   dix   principales   espèces
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 en-ciel,   huître   du   Pacifique,   carpe   commune   et   palourde   japonaise),   et   leur   présence   est   aujourd'hui
 considérée comme habituelle et indispensable.


Néanmoins, l'introduction d'espèces exotiques invasives est actuellement considérée comme une des causes
 fondamentales de l'altération de la biodiversité à l'échelle mondiale. Les principales voies par lesquelles se
 produit l'entrée indésirable d'espèces exotiques aquatiques dans l'Union européenne sont les eaux de ballast
 des   navires   de   grande   taille,   la   pêche   sportive   et   l'aquariophilie.   Le   changement   climatique   provoque
 également l'entrée d'espèces exotiques qui arrivent par leurs propres moyens.


Le règlement (CE) n° 708/2007 relatif à l'utilisation en aquaculture des espèces exotiques et des espèces
 localement absentes a fait récemment l'objet de quelques modifications, sur lesquelles le Comité a déjà émis
 un avis (CESE 453/2010; rapporteur: M. SALVATORE), qui a été approuvé à une large majorité et reste
 aujourd'hui parfaitement valable. Certaines des suggestions proposées dans cet avis, par exemple qu'il soit
 précisé que les installations aquacoles fermées doivent toujours être situées à terre, l'exigence d'une distance
 minimale de sécurité et d'une protection face aux prédateurs, etc., sont désormais reprises dans la proposition
 de   modification   (modifications   de   l'article   trois),   ce   qui   démontre   le   caractère   approprié   des
 recommandations du CESE.


Conclusions et recommandations....


Voir l’intégralité  de l’Avis du Comité  économique  et  social  européen  sur la «Proposition  modifiée  de
 règlement   du   Parlement   européen   et   du   Conseil   modifiant   le   règlement   (CE)   no708/2007   relatif   à
 l'utilisation en aquaculture des espèces exotiques et des espèces localement absentes» COM(2010) 393 final


— 2009/0153 (COD) (2011/C 51/16) / Rapporteur général: M. José María ESPUNY MOYANO, publié au
 JO de l’UE du 17 février 2011. Cliquer Ici


===================== 


Faire renaître les fleuves de New York ... Grâce aux huîtres!


Restaurer les récifs d’huîtres pour redonner vie aux écosystèmes côtiers de New York. C’est en gros le show
 de   Kate   Orff.   Cette   architecte-paysagiste   nous   demande   de   penser   «paysage»,   c’est-à-dire   d’utiliser
 autrement les espaces verts urbains et les espaces bleus afin qu’ils deviennent des liens entre l'humanité et la
 nature. L'exemple des huîtres à New York...


Pour la traduction en français cliquer ci-dessus sur : view subtitles
 Pour plus d’informations, cliquer Ici


--- 20 février 2011 ---
 Couteau Laguiole à Huitres (1 pièce - manche au choix)


Couteau Laguiole à Huitres 
[GOYCTHUITRE] 125.00 EUR
Couteau Laguiole à Huitre (1 pièce)
Fabrication haut de gamme (forgé)
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 ceux-ci)


Manche lave vaisselle (tous les materiaux tout inox, acrylique et inclusion) ou manche lavage à la main (tous
 les materiaux naturels - bois et corne). Pour plus d'informations cliquer Ici


==================


Un aquariophile dresseur fait scandale en Chine !!!


Qui a dit que les poissons rouges ne pouvaient pas être dressés ?


Des associations et des internautes condamnent le spectacle du magicien Fu Yandong qui met en scène des
 poissons rouges dans un numéro de dressage. Ils accusent l’artiste d’avoir recours à la torture....


Tour de magie avec des poissons - Vidéo buzz


--- 19 février 2011 ---
 Pour un développement équilibré du secteur conchylicole


Pour un développement équilibré du secteur conchylicole


La difficile conciliation entre gestion collective du Domaine Public Maritime et appropriation privée des
 droits d’usage 


Etudes foncières — n°143, janvier-février 2010


Les   auteurs   :   Rémi   Mongruel,   Sophie   Girard   et   José   A.   Pérez   Agúndez   -   Ifremer,   UMR   Amure,
 Département d’Économie Maritime


Les élevages d’huîtres, moules et autres coquillages couvrent 20 000 hectares du Domaine Public Maritime
(DPM) sur le littoral métropolitain. En 2006, cette activité concernait plus de 3.200 entreprises, dont les
trois-quarts   étaient   des   entreprises   individuelles.   Les   logiques   d’entreprise   vont   dans   le   sens   de
l’appropriation privée du foncier conchylicole sur le DPM, qui restreint de fait la capacité des pouvoirs
publics à exercer leurs prérogatives en matière de gestion du secteur dans l’intérêt de la collectivité. En
réponse aux difficultés de renouvellement  de la profession qu’engendre le coût croissant de l’accès au
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 paraît   encore   insuffisante   pour   résoudre   les   principales   contradictions   du   dispositif   d’allocation   des
 concessions….


Tiré du dossier : Superposition des droits sur le sol - Les mille-feuilles du foncier (Etudes foncières —
 n°143, janvier-février 2010)


Dossier coordonné par Joseph Comby -Consultant foncier : www.comby-foncier.com


La   vision   simpliste   d’un   territoire   constitué   d’une   juxtaposition   de   terrains   publics   ou   privés   qui
 appartiendraient chacun à un propriétaire ayant « le droit d’en jouir et d’en disposer de la manière la plus
 absolue », est très éloignée de la réalité. Lorsque, pour déterminer la valeur d’un terrain, on examine les
 droits qui s’y exercent, on découvre que le droit du propriétaire y est en compétition avec de nombreux
 autres droits, sans parler des situations de plus en plus fréquentes où la propriété elle-même est éclatée entre
 plusieurs droits ayant des titulaires différents. Pour télécharger le dossier , cliquer Ici


=============


Réchauffement : Développement d'algues et de bactéries toxiques


Le réchauffement climatique favorise le développement d'algues et de bactéries toxiques dans l'eau de
 mer.... La prolifération de ces micro-organismes durant des périodes de plus en plus longues aura des
 retombées économiques néfastes sur les secteurs de la pêche et de l'aquaculture (notamment les élevages
 de coquillages)....


Réchauffement climatique: risque accru d'infections et d'intoxications (études) (AFP )  


Le réchauffement planétaire pourrait affecter la santé humaine dans les trente prochaines années, selon des
 modèles   informatiques   présentés   samedi   à   Washington   montrant   qu'un   climat   plus   chaud   et   humide
 engendre un accroissement des toxines et des bactéries.


Ces   recherches   financées   notamment   par   l'Agence   fédérale   des   océans   et   de   l'atmosphère   (NOAA)
 américaine révèlent comment la montée globale des températures modifie les écosystèmes aquatiques en les
 rendant plus propices à la prolifération d'algues toxiques et de micro-organismes nocifs.


Ainsi une étude menée par Stephanie Moore, du Centre des océans et de la santé humaine du NOAA, prédit
 que la saison durant laquelle l'algue toxique "Alexandrium catocitenella" prolifère dans l'estuaire du Puget
 dans l'Etat de Washington (nord-ouest) va s'allonger.


Cette algue produit une toxine qui peut s'accumuler dans les coquillages. La consommation de ces fruits de
mer contaminés peut provoquer des symptôme gastro-intestinaux et neurologiques plus ou moins graves et
parfois mortels. La prolifération de ces algues durant des périodes de plus en plus longues aurait aussi des
retombées économiques néfastes sur le secteur de la pêche....



(15)Les poussières de sable, facteur de développement de bactérie Vibrios dans les océans


Une autre étude d'Eric Lipp de l'Université de Géorgie (sud-est) montre comment l'accroissement de la
 poussière dans l'atmosphère provenant des déserts qui s'étendent sous l'effet du réchauffement climatique,
 facilite la multiplication de bactéries dangereuses dans les océans....


Le fer, naturellement en quantité limitée dans l'océan, est essentiel au développement de la plupart des
 formes de vie. L'apport en fer venant de la poussière du désert stimule apparemment le développement de
 bactéries vibrios qui provoquent des gastro-entérites et plusieurs autres maladies infectieuses. "Vingt-quatre
 heures après avoir mélangé de la poussière du désert venant du Maroc avec des échantillons d'eau de mer,
 nous avons observé une multiplication des bactéries vibrios de dix à mille fois dont une souche capable de
 provoquer le choléra", explique Eric Lipp. Depuis 1996, les cas d'infections avec ces bactéries liées à la
 consommation de fruits de mer, ont explosé de 85% aux Etats-Unis.... Source : AFP


--- 18 février 2011 ---
 Réserves marines dans les pertuis charentais


Les   pêcheurs   plaisanciers   déclenchent   les   hostilités   !
 Pêcheurs et conchyliculteurs à la roue des plaisanciers !


Pertuis charentais : Colère sans réserve (Sud-Ouest)


Réserve naturelle et parc marin sont les moteurs de la colère des pêcheurs plaisanciers.


«Le discours de protection  n'est pas l'apanage  du prosélytisme  écologique.  Nous avons conscience  des
 problèmes et nous n'acceptons pas d'être stigmatisés. » La Ligue pour la protection des oiseaux (LPO), qui
 gère la réserve naturelle de Moëze, a fait l'unanimité, mercredi soir à la Citadelle. Unanimité contre elle, de
 600 à 700 voix, et contre l'arrêté préfectoral de juillet dernier qui renforce les interdictions de pêche de
 loisirs et de circulation sur la partie oléronnaise de la réserve.


L'Association des pêcheurs plaisanciers du Château-d'Oléron avait battu le rappel, la salle chauffait à blanc,
 trop étroite pour contenir toute l'assistance. Des pêcheurs, plaisanciers et professionnels, des chasseurs, et
 aussi plusieurs élus oléronnais, dont les deux conseillers généraux Michel Parent et Jean-Paul Peyry, le
 président de la Communauté de communes Patrick Moquay et le député Didier Quentin. Tous ont fait écho
 au président Robert Ducoté dans son réquisitoire contre ce texte qui, outre ses propres restrictions, risque «
 de préfiguer les interdictions qui pourraient accompagner la mise en place du Parc naturel marin ». Tout au
 long de la soirée (plus de deux heures), les deux sujets se sont d'ailleurs télescopés, jusqu'à s'imbriquer dans
 l'expression du dépit sur le manque - pour ne pas dire l'absence - de concertation des services de l'état....


Imaginer   que   les   pêcheurs   professionnels   ne   sont   pas   contre   les   restrictions   qui   sont   posées   pour   la
plaisance, c'est aussi faire fausse route. Michel Crochet, président du Comité régional des pêches maritimes,
vole aussi dans les plumes de la LPO: « Y'en a marre [...]. Je ne vois pas pourquoi on interdit la pêche de



(16)loisirs. Les plaisanciers, nous, on fait avec. Si on leur interdit de pêcher ici, ils iront plus loin, et les conflits
 seront plus durs. »


Lire aussi : La Rochelle - Port des Minimes 2015 : La Plaisance au coeur du Parc naturel marin des Pertuis
 charentais


==================


Locmariaquer (56) : Salon de l'agriculture. Un ostréiculteur à Paris (Le Télégramme)


Ronan Lorgeoux, producteur d'huîtres à Locmariaquer (56), animera un stand au Salon de l'agriculture. Pour
 la deuxième année consécutive, Ronan Lorgeoux animera un stand au Salon de l'agriculture de Paris, du 19
 au 27 février. L'occasion pour le producteur de mettre  à l'honneur et de faire découvrir  au public  ses
 produits, «les huîtres de Locmariaquer».


Ostréiculteur depuis 1996, Ronan Lorgeoux est à la tête d'une entreprise de taille moyenne. Il produit de
 l'huître exclusivement naturelle, en rivière d'Auray, avec des méthodes traditionnelles, héritées de ses aïeux.


Bannissant tout produit d'écloserie, en particulier les huîtres triploïdes, il travaille à partir de naissain capté
 en mer, en Charente-Maritime.  Une qualité  reconnue  et primée d'une médaille  de bronze au Concours
 général agricole de 2010. «Je me fais fort d'honorer les huîtres de Locmariaquer élevées à Kerpenhir, à
 l'entrée du golfe du Morbihan», revendique l'ostréiculteur. 


La Bretagne fascine…


====================== 


France : Pêche à pied, inquiétudes en Bretagne (Pech Dev)


Le Comité régional des pêches de Bretagne fait état "d'inquiétudes et de tensions" dans le milieu de la pêche
 à pied. La conjonction d'un certain nombre de facteurs risque, en effet, de déstabiliser cette profession,
 exercée  par 400 personnes en Bretagne.  Le  premier  d'entre  eux est  lié  à la crise  qui frappe  le milieu
 ostréicole. Confrontés à la mortalité des jeunes huîtres, les professionnels de ce secteur cherchent à se
 diversifier. Ils demandent le droit de ramasser des coquillages, notamment des huîtres sauvages, ou celui
 d'ouvrir de nouvelles concessions sur des secteurs où travaillent déjà des pêcheurs à pieds. Source : Philippe
 Urvois, Ouest-France, 11 février 2011 via Pêche et Dévelopement


===============


Thau : Les huîtres font leur grand retour (Midi Libre)


Après six semaines de fermeture de l’étang, la commercialisation des coquillages reprend ce matin. Ils n’ont
 pas eu le temps de souffler. Deux palettes pleines de moules étant malencontreusement tombées à l’eau, il a
 bien   fallu   aller   les   récupérer.   D’où   deux   bonnes   heures   de   travail,   sous   la   pluie,   en   plus   des   tâches
 habituelles : détroquer, calibrer dans les pochons, emballer...


Pas grave. Hier matin, dans leur mas du Mourre blanc, à Mèze, Lyne et Dominique Guillard savouraient le
soulagement de pouvoir enfin reprendre la commercialisation de leurs coquillages. Encore enchantés par la
belle soirée de la veille : ils l’ont passée à la Maison de la Mer, au retour de la délégation d’élus et
professionnels qui ont arraché in extremis à Paris la réouverture de l’étang. « Ils nous ont raconté comment
ils ont réussi à convaincre les autorités. On est restés jusqu’à 1 h 30 du matin. Cela faisait vraiment plaisir de
se retrouver, de voir la profession unie », souligne Lyne. L’issue de cette réunion de la dernière chance était
bien incertaine. Mais les Guillard, eux, y croyaient. La preuve : le matin même, « on a mis les huîtres dans
les bassins de purification », où elles doivent rester 48 heures pour être aptes à être vendues. « En fait, on n’a
rien changé à nos habitudes »...



(17)==================


« Nous devons nous orienter vers l'écotourisme » (20 Minutes)
 Olivier Laban, Président de la section régionale conchylicole


Quel conseil donner à un jeune qui veut s'installer? Attendre! Actuellement on a peu de visibilité. Après des
 fermetures répétées, nous cherchons une parade au virus qui s'attaque aux jeunes huîtres. Difficile de partir
 dans ces conditions avec 200 000 euros de crédit sur le dos.


Des exploitations risquent donc de disparaître...


Si on n'a pas d'amélioration, on perdra 30% de l'effectif. Certains risquent de prendre prématurément leur
 retraite.


Vous défendez donc la diversification...


Avec la nouvelle loi agricole, nous sommes devenus des exploitants comme les autres. Pourquoi, en effet, ne
 pas   accueillir   des   touristes   dans   nos   entreprises?   Nous   avons   des   atouts   pour   nous   orienter   vers
 l'écotourisme, au même titre que d'autres, avec un environnement unique et très riche. Pourquoi ne pas les
 utiliser? C'est l'esprit de Pescatourisme, que je défends.


Pensez-vous être soutenu politiquement dans cette perspective?


===================


Ces labels et ces médailles qui font vendre (La Dépêche)


Il n'est pas toujours facile de se retrouver dans la jungle des différents labels de qualité que mettent en avant
 les producteurs.


Spécificité   du   Salon,   le   Concours   général   agricole,   placé   sous   l'autorité   du   ministère   de   l'agriculture,
 distribue médailles d'or, d'argent et de bronze depuis 1 843.


Pour la première fois cette année, participeront la saucisse de Montbéliard, la saucisse de Strasbourg et le
 lapin.


Le   Label   rouge   a   déjà   cinquante   ans.   Particulièrement   étendu   aux   volailles,   il   couvre   de   nombreuses
 catégories de produits, des farines aux produits de la mer en passant par les herbes de Provence.


Pour l'obtenir, il faut que le produit atteste de qualités gustatives supérieures à un produit similaire.


L'AOC (Appellation d'origine contrôlée) a désormais un équivalent européen, l'AOP (appellation d'origine
 protégée) protège un produit réalisé selon un savoir-faire reconnu dans une zone géographique délimitée.


Beaucoup de boissons alcoolisées, notamment les vins (49 % de la production vinicole française) mais aussi
 des produits laitiers comme le Roquefort ou le Comté en bénéficient.


L'IGP (Indication géographie Protégée) désigne un produit dont au moins la production ou la transformation
 sont réalisées selon des conditions prédéterminées dans une aire géographique. Il en existe 97 en France.


La STG (Spécialité traditionnelle garantie) protège une recette traditionnelle.


Sans oublier   le  sigle  AB (Agriculture   Biologique)   qui garantit  un  mode  de  production  respectueux   de
l'environnement du bien être animal suivant des règles européennes.En France, plus d'un millier de produits



(18)arborent l'un de ces signes ; Ils cumulent pas moins de 19 milliards d'euros de chiffre d'affaires et près d'un
 agriculteur sur deux est impliqué dans leur fabrication.


===============


Marine Harvest la plus grande société d'aquaculture dans le monde investi la France !!!!


Le groupe norvégien Marine Harvest investit 11 M d'euros dans une nouvelle usine à Boulogne (Voix
 du Nord)


Le projet était prêt depuis plusieurs mois mais il était suspendu à la décision des actionnaires. Fin de
 semaine dernière, les Norvégiens de Marine Harvest, leader mondial d'élevage de saumon, ont donné leur
 feu vert pour la construction d'une nouvelle usine à Capécure II. Un signal fort pour la place boulonnaise.


Après   Capitaine   Houat   et   Océan   Délices,   Marine   Harvest   sera   donc   la   troisième   entreprise   à   venir
 s'implanter sur les anciens terrains de la COMILOG. Un investissement de 11 millions d'E pour une usine «
 supérieure à 7000 m2 » précise le directeur de l'unité boulonnaise, Jean Deterre.


Déjà implantée rue Marengo à Capécure depuis 1990, Marine Harvest travaille le saumon principalement et
 d'autres espèces (cabillaud, grenadier, haddock, panga, crustacés...) sous forme de produits frais qui sont
 ensuite emballés sous glace ou sous atmosphère protectrice. Une activité qui a généré 65 millions d'E de
 chiffre d'affaires en 2009….


120 salariés à Boulogne…


Leader mondial - En choisissant la place de Boulogne, Marine Harvest conforte ses ambitions en Europe. Le
 groupe norvégien est aujourd'hui présent dans plusieurs villes en France : Challans-en-Vendée, Lorient,
 Rennes et Landivisiau en Bretagne ainsi que Dunkerque. Le saumon d'élevage en Norvège dès les années 60
 lui a permis de bâtir une stratégie mondiale et Marine Harvest a depuis racheté de nombreuses fermes en
 Écosse, en Irlande, au Chili et au Canada, devenant le leader mondial de cette filière (25 % à 30 % de parts
 de marché). En 2007, sa production s'est élevée à 1,25 million de tonnes.


====================


Kenya : Les six premiers "Aqua Shops" ouvrent leurs portes aux aquaculteurs (Pech dev)


Les six premiers "Aqua Shops" ont ouvert leurs portes la semaine dernière aux nouveaux aquaculteurs de
 l’ouest kényan. Ces points de vente franchisés proposeront une large gamme de produits de l’aquaculture
 abordables et de qualité, ainsi que des conseils et des informations. Ce modèle d’"Aqua Shops" a déjà été
 testé en Inde et au Vietnam où il a largement contribué au développement d’une aquaculture rurale.


Source : fishnewseu.com (Traduit de Samudra Alert News, 16 février 2011)


--- 17 février 2011 ---



(19)Les Moules biologiques c'est parti ! 


Les Moules biologiques c'est parti ! Les premières moules bio nous viennent d'Irlande !


Les moules de filières élevées en Irlande et estampillées Agriculture biologique (AB) sont maintenant dans
 les rayons de nos supermarchés. 


Dégustation en avant première de ce nouveau produit sur le marché français. Résultat : caoutchouteuse et
 sans saveur !


A quand les moules de bouchot bio pour retrouver la saveur de la bonne moule d'élevage ?


L'Agence Bio lance son appel à projet pour l'année 2011. Y aura-t-il des mytiliculteurs français à se lancer
 dans la certification Bio ? 


Sans   quoi   ce   créneau   commercial   va   être   pris   par   les   mytiliculteurs   étrangers   (Irlandais,   écossais   et
 norvégiens). Et pourquoi pas des moules bio des antipodes de Nouvelle-Zélande et du Chili ? et bonjour les
 dégâts en matière de coût environnemental : Bio et énergivore !


Voir le site commercial irlandais (en français) sur Les Moules : production biologique et Écolabel
 Lancement du 6ème appel à projets Avenir Bio (Bio Marché)


Source: Agence Bio


Le 6ème appel à projets "Avenir Bio" vient d'être lancé par l’Agence Bio et se clôturera le 04 avril 2011.


Depuis 2008, cinq appels à projets ont été lancés depuis la mise en place du "Fonds de structuration des
 filières en agriculture biologique", dit Fonds "Avenir Bio". Ce fonds vise à soutenir des entreprises et des
 producteurs s’engageant pour un développement harmonieux de l’offre et de la demande de produits issus de
 l’agriculture biologique en France. Ce Fonds s’inscrit dans le plan de développement de l’agriculture et de
 l’alimentation biologiques à horizon 2012. Le fonds de structuration des filières, géré par l’Agence Bio, est
 doté de 3 millions d’euros par an pendant 5 ans.


Avec ce fonds, l’ambition est de soutenir des professionnels s’engageant pour développer l’agriculture bio
 en France, afin de satisfaire les attentes des consommateurs et des collectivités publiques.


Télécharger les cahiers des charges et les formulaires de demande ici.


==================


Étang de Thau : Les huîtres sont de retour (La Dépêche)



(20)À Paris, au ministère de l'Agriculture, la réunion a été houleuse et tendue. Au terme de plus de deux heures
 d'âpres discussions, les élus du bassin de Thau et les représentants de la profession conchylicole ont obtenu
 satisfaction. Les huîtres et autres coquillages seront à nouveau commercialisés à partir de demain, compte
 tenu du délai de passage en bassin de purification, alors que pendant plusieurs semaines la direction générale
 de l'alimentation avait maintenu un blocus réglementaire. « Les huîtres pourront être consommées en toute
 sécurité » a indiqué François Commeinhes le maire de Sète (Hérault) qui faisait partie de cette délégation de
 défense des intérêts des producteurs. La commercialisation avait été interdite le 6 janvier dernier après la
 détection d'un virus. L'arrêté avait été reconduit dans le contexte épidémique de gastro-entérite, y compris
 ces derniers jours, alors que les analyses étaient favorables. « C'est l'application d'un nouveau protocole qui
 est en cause. On recherche des traces d'un virus qui n'est plus là. Il faut changer ce protocole, sous peine de
 ruiner la profession tout entière » expliquait Philippe Ortin le responsable du syndicat des producteurs
 méditerranéens.


===================


Boulogne sur Mer : Aquimer innove pour les consommateurs de poisson ! (Delta Fm)


377 000 tonnes de poisson ont été traités à Boulogne en 2010. Mais même si la ville est le premier port de
 pêche de France, ce tonnage est composé de seulement 10% de pêche débarquée. En fait, près de 50% du
 poisson consommé en France est issu de l'aquaculture. Un secteur en plein boom, puisque les quotas et le
 coût   du   carburant   freine   la   pêche   en   mer.   Du  coup,   le   pôle   de   compétitivité   Aquimer   s'appuie   sur  la
 recherche et le développement pour satisfaire les consommateurs. Le pôle de compétitivité aide notamment
 les entreprises à produire du poisson sans arête. Et pour toujours développer l'aquaculture et innover, le pôle
 Aquimer est candidate à la création d'une plateforme innovation. "Nouvelles vagues", c'est son nom, se
 compose   d'une   station   pilote   en   aquaculture   et   d'un   département   de   développement   technologique,   qui
 devrait permettre de satisfaire encore plus les consommateurs.


==================


Plancton. Le «Mollo» traduit en russe (Le Télégramme)


Perspectives ukrainiennes et russes pour «L'enjeu plancton», coécrit par le biologiste quimpérois Pierre
 Mollo. Le livre va être traduit en russe à l'initiative d'un chercheur ukrainien. Cette bonne nouvelle a une
 histoire...


«Ça me touche beaucoup! Valentin et moi suivons la même démarche: sensibiliser le public aux vertus
 écologiques   et   alimentaires   du   plancton»,   commente   Pierre   Mollo.   Émoustillé   et   ému.   Valentin,   pour
 Valentin Kholodov, chercheur à l'Institut de biologie des mers du Sud (IBSS), à Sébastopol, sur les rives de
 la   mer   Noire.   L'un   des   plus   vieux   et   réputés   laboratoires   de   biologiemarine   au   monde,   avec   celuide
 Concarneau. Parenthèse: PierreMollo a d'ailleurs souvent fait le lien entre les deux. Le biologiste ukrainien a
 convaincu   son conseil  scientifique   de lancer   une  série  de livres   éducatifs  sur l'écosystème   marin.  Elle
 s'adresse d'abord aux professionnels de la mer mais aussi à un public plus large. 


Un coup de téléphone…


Moules salvatrices...


==================


Truites : Ouverture d'une enquête sur la pisciculture de Môtiers (NE) (Le Matin)


Il a été constaté que deux produits non autorisés, dont l’un ne peut être utilisé que sur recommandation d’un
vétérinaire, auraient pu être employés à la pisciculture de Môtiers.



(21)La pisciculture cantonale de Môtiers (NE) fait l’objet d’une enquête interne menée par le service de la faune,
 des forêts et de la nature. La production non programmée de truites Arc-en-ciel et la possible utilisation de
 produits non autorisés sont en cause.


Cette investigation a été ordonnée par le conseiller d’Etat Claude Nicati, a indiqué mercredi la Chancellerie
 d’Etat dans un communiqué de presse. Elle doit permettre d’établir les faits. Il a été constaté que deux
 produits non autorisés, dont l’un ne peut être utilisé que sur recommandation d’un vétérinaire, auraient pu
 être employés à la pisciculture de Môtiers. Il n’y a aucun risque pour la population, souligne la Chancellerie
 d’Etat. Jusqu’en 2009, des alevins de truites Arc-en-ciel servaient pour le nourrissage, dans les étangs de la
 pisciculture  de Môtiers,  des truites  du Doubs, avant  que celles-ci ne  soient  relâchées  dans leur  milieu
 naturel.


==================== 


Agence de voyage propose….


Morbihan : La mer se cultive, la mer nous cultive 


Visite   de   la   criée,   rencontre   avec   les   marins   pêcheurs,   des   dégustations   d'huîtres   dans   les   chantiers
 ostréicoles, visites des bouchots à marée basse... De la rade de Lorient à l'estuaire de la Vilaine, c'est tout un
 pan de l'économie locale que le public pourra découvrir d'avril à septembre 2011, à travers plus de 180
 animations. 


En transposant le « Bienvenue à la ferme » chez les « cultivateurs de la mer », chacun peut découvrir les
 produits, les métiers de la mer, mais également les enjeux économiques et environnementaux de ce littoral à
 la fois si riche et si fragile. 


Mêlant   la   conchyliculture,   la   pêche   et   les   arts   «   La   mer   se   cultive,   la   mer   nous   cultive   »   offre   des
 propositions   étonnantes   :   découvrir   une   expo   de   peintures   ou   assister   à   un   opéra   dans   un   chantier
 ostréicole...


=====================


L'aquaculture au centre de la Recherche réunionnaise et mondiale (Zinfos974)


L’ARDA   (Association   Réunionnaise   pour   le   Développement   de   l'Aquaculture)   organise   son   deuxième
 séminaire de formation international en écloserie tropicale de poissons marins, pendant toute cette semaine,
 à la Station Marine du Port. Pour l'occasion, les plus grands spécialistes de l'aquaculture tropicale marine ont
 été invités. Une douzaine d'étudiants de métropole vient également profiter de ce séminaire dans le cadre
 d'un Master 2. L'opportunité de faire le point sur une filière amenée à connaître un essor important dans
 quelques   années   après   l'annonce   par   la   Région   de   la   construction   d'un   centre   muséologique   dédié   à
 l'aquaculture sur le site de la ZAC des Sables à l'Etang-Salé.


L'ARDA tenait mercredi après-midi une conférence de presse sur sa station marine dans l'enceinte du port
 de pêche. La recherche aquacole marine continue de progresser et de stimuler de plus en plus d’applications
 industrielles.   La   collaboration   internationale   permet   le   partage   et   le   développement   des   compétences
 régionales et nationales et fournit l’opportunité de faire avancer la recherche appliquée face à des problèmes
 de production aquacole. 


--- 16 février 2011 ---
 Manger peut-il nuire à notre santé? (L’express)


L'enquête, diffusée ce mercredi 16 février sur France 3, met en cause plusieurs aliments: saumon, pomme,
pain, porc...



(22)Au   menu   du   documentaire   intitulé   "Manger   peut-il   nuire   à   notre   santé?",   les   substances   dangereuses
 contenues   dans   nos   produits   d'alimentation   courants:   arsenic,   plomb,   mercure,   dioxine,   furane,   PCB,
 pesticides. Réalisé par Eric Guéret, il sera diffusé le mercredi 16 février sur France 3. 


Les aliments mis en cause


Menée par plusieurs journalistes en France et en Norvège, l'enquête cible notamment les pommes et le blé,
 accompagnés de leurs pesticides nocifs, en particuliers pour les enfants. Côté viande, les porcs sont en ligne
 de mire: ils consommeraient la moitié des antibiotiques de France! Enfin, le saumon de Norvège: notre pays,
 avec 136.200 tonnes consommées en 2010, est le plus gros marché d'exportation de ces poissons engraissés
 aux farines de poisson et huiles végétales. 


Alors qu'avant la deuxième guerre mondiale on mangeait naturellement bio, l'industrie agro-alimentaire
 vend des produits avec risques d'obésité et de cancers à la clé,  mais "rien n'est irrémédiable",  conclut
 l'enquête. Elle fournit quelques pistes : manger bio (mais tout n'est pas idéal), donner du lin (riche en
 omégas 3) aux animaux, réduire la consommation de viande, utiliser l'huile de colza, préférer le pain enrichi
 en lin... Et manger des poissons petits, moins riches en toxines....


=================


Hérault : Les conchyliculteurs de Thau organisent un "suicide collectif" avec les automobilistes (Midi
 Libre)


Les conchyliculteurs de l'étang de Thau continuent à lutter contre l'interdiction de vente administrative de
 leurs coquillages, intervenue le 6 janvier dernier, qu'ils jugent "abusive". Ils organisent depuis quelques
 heures un barrage filtrant à hauteur de Mèze, sur la RN 113. (lire notre édition de ce matin), C'est sur l'aspect


"absurde" de la mesure qui les touche qu'ils ont choisi de faire porter le débat. Les producteurs d'huîtres
 arrêtent  en effet les automobilistes sur la nationale et leur proposent de déguster leurs coquillages. En
 expliquant dans leur tract que "pour montrer que cette mesure est aberrante, nous avons décidé de nous


"suicider" en dégutant tous ensemble nos huîtres et nos moules".


Reste à savoir, après ce test "in vivo", s'il y aura des conséquences sanitaires.


=================


Etang de Thau. Conchyliculture : D'Ettore juge excessive l'interdiction de la vente des huîtres (Midi
 Libre)


Le président de la Section conchylicole Philippe Ortin a rencontré ce matin le député Gilles d'Ettore. Les
 deux hommes se sont entendus pour juger excessif le principe de précaution qui fait que les coquillages de
 Thau sont toujours interdits à la vente. 


Dans la foulée, le député s'est envolé pour Paris où il compte préparer l'entrevue prévue demain avec le chef
 de cabinet du ministre de l'Agriculture et de l'alimentation. Objectif : obtenir la réouverture de l'étang. En
 attendant, les conchyliculteurs organisent une dégustation suicide en bord de la RD 613.


=================


Frontignan : Les ostréiculteurs bloquent la RD2 et les locaux de Thau agglo (Midi Libre)


Depuis le début de l'après-midi, les ostréiculteurs du bassin de Thau, qui protestent contre la fermeture de
l'étang, bloquent la RD2, comme ils l'avaient fait hier. Mais ils bloquent également depuis quelques minutes
les locaux de Thau agglo à Frontignan, sur la route de Balaruc. Quelques uns d'entre eux ont en effet
déclenché un incendie à l'entrée du parking, tant et si bien que plus personne ne peut quitter les lieux. Y
compris tous les élus de Thau agglo qui étaient en réunion, cet après-midi.
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